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Aperol – Orangen – Sorbet

Eine schöne Erfrischung für Erwachsene im Sommer.

Zutaten für 1000g:
150g Perfecto Minus 20g Perfecto Bindemittel 50g Zucker 590 g Orangensaft 140
g Aperol 50 g Wasser

Zubereitung:
Alle trockenen Zutaten gut miteinander vermischen.-- Alle Zutaten auf höchster
Stufe 2 Minuten mixen.-- Sorbetmix mindestens 1 Stunde im Kühlschrank reifen
lassen.--  Sorbetmix  mit  dem  Schneebesen  nochmal  durchrühren  und  in  die
Eismaschine geben.

https://www.eis-perfecto.de/rezepte/aperol-orangen-sorbet/

