Eis nach Nutella Art

Zutaten fur 1000 g:

#Zutaten# 110gr Perfecto Plus 15gr Perfecto-Bindemittel 65gr Zucker 1gr Salz
10gr Kakaopulver 25gr Kuverture 65gr HaselnulSpaste 610gr Milch 3,8% 100gr
Kondensmilch 10%

Zubereitung:

Milch erhitzen und Kakao auflosen-- Kuverture mit auflosen, nicht kochen-- Wenn
alles aufgelost, dann abkuhlen und in die Warme Milch die HaselnulSpaste mit
und Kondensmilch unterruhren-- wenn abgekuhlt, alles zusammen mit den
trockenen Zutaten 2 Minuten im Mixer-- Mindestens 1 Stunde reifen im
Kuhlschrank--
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