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Karamell Variegato

Variegato mit Karamellgeschmack, kann mit und ohne Alkohol zubereitet werden.

Zutaten für ca. 150g:
100g Obers Karamell Sosse (selbstgemacht -  Rezept steht im Portal) 20g-30g
Obers  3  Teel.  Variegato  perfecto  1  Stamperl  Toffee  Likör  (kann  man  auch
weglassen, jedoch dann nur 1 Teel. Variegato perfecto !!)

Zubereitung:
Alles unter ständigem Rühren kurz aufkochen, dann erst  Likör unterrühren.--
Heiss in sterilisierte Schraubgläser abfüllen.

https://www.eis-perfecto.de/rezepte/karamell-variegato/

