Kirsch-Variegato ohne Zucker | Perfecto-X

PEITRN: | N

Leckeres rote Kirsch-Variegato ohne Zucker. Das Variegato palSt super zu Eis und
Sulsspeisen.

Das Variegato-Perfecto findest du hier Variegato-Perfecto

Zutaten fur 700 g:
250 g purierte Sauerkirschen TK 200 g Sauerkirschen TK 20 g Zitronensaft 130 g
X-Variegato-Perfecto 100 g Xylit

Zubereitung:

Alle trockenen Zutaten mischen. -- Die purierten Kirschen, Zitronensaft und die
trockenen Zutaten in einem Topf gut verruhren und 1-2 Min. aufkochen -- Dann
die Sauerkirschen dazugeben und nochmal kurz aufkochen und dann 10 Min.
kocheln lassen.-- Abkuhlen lassen. -- Das Kirsch-Varigato sollte dann 24 Stunden
ziehen.

Rezept erstellt am 29. Februar 2020 von Andreas Thoma
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