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Litschi Eis

Fruchtiges Eis mit Litschipüree von Ponthier

Zutaten für 1000g:
155 g Perfecto Eis Pulver 100 g Kondensmilch 10% 100 g Sahne 80 g Milch 3,5%
20 g Zitronensaft 530 g Litschi-Fruchtpüree 15 g Perfecto-Bindemittel 1 Prise
Salz

Zubereitung:
Alle  trockenen  Zutaten  gut  mischen.--  Milch,  Kondensmilch,  Fruchtpüree,
Zitronensaft und die trockenen Zutaten für 2 Min. auf höchster Stufe mixen. Mit
dem  Thermomix  mixe  ich  auf  Stufe  8.  --Anschließend  die  Sahne  noch  kurz
einrühren. --Für ca. 1 Stunde in den Kühlschrank,  nochmal kurz verrühren und
ab in die Eismaschine.
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