Orangen Variegato

Leckeres Orangen Variegato. Das Variegato palst super zu Eis und Sulsspeisen.
Das Variegato-Perfecto findest du hier Variegato-Perfecto

Zutaten fur 650 g:

240 g frisch gepresster Orangensaft 150 g Orangenfilet 20 g Zitronensaft 65 g
Zucker 170 g Variegato-Perfecto Abrieb von 1-2 BIO Orangen Insgesamt
benotigtst du etwa 5-6 Orangen

Zubereitung:

Trockenenzutaten mischen--

Die Orangenfilet halbieren--

Orangensaft, Zitronensaft und die Trockenenzutaten mischen und 1-2 Minuten
aufkochen. --

Nun die Orangenfilets dazugebe und das ganze 10 Minuten auf niedriger
Temperatur kocheln.--

Heils in Einmachglaser abfullen und verschlielSen

#Tipp#

Die Orangenfilets sollten gut ausgelost sein, das sowenig wie moglich Zellwande
daran sind. Sonst konnte es sehr bitter werden.
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https://www.eis-perfecto.de/rezepte/orangen-variegato/
https://www.movito.fit/Eispulver/Klassisches-Eispulver/variegato-pulver-perfecto-fuer-eis.html

