Zimteis mit Zimtkaramellcreme und Zimt Cookie Dough

Der Zimtflash

Man kann auch nur Zimteis machen.

Zimteis mit eine Zimtkaramellcreme und Stuckigen Zimt Cookie Dough.
So ahnlich wie bei einer grofSen Eismarke []

Rezept: Cookie Dough

Rezept: Zimtpaste

Zutaten fur 1000 g:

480 g Vollmilch 3,5% 150 g Sahne 30% 150 g Kondensmilch 10% Alternativ zur
Kondesmilch 50/50 % Milch/Sahne 75 g Perfecto-Plus 35 g Eis Perfecto 15 g
Bindemittel-Perfecto 75 g Zucker 20 g Zimtpaste selbst gemacht Prise Salz

Zubereitung:

Alle trockene Zutaten mischen-- Die Milch, Kondesmilch, Zimtpaste und die
trockenen Zutaten auf hochster stufe mixen-- Sahne dazugeben , nochmal kurz
Mixen-- Alles mind. 60 min reifen lassen-- kurz durchruhren-- Eis in die
Eismaschiene oder mir der Handmethode einfrieren-- Eis mit den Teigstucken
und der Zimtkaramellcreme abwechselt in ein Behalter fullen
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